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LAS ESTRELLAS
EN CANTABRIA
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La prestigiosa Guia Michelin
reconoce cada ano la labor de los

mejores restaurantes de Espana.

Durante 2012 seis establecimientos de
Cantabria pueden exhibir orgullosos esta
distincion, que es sinonimo de calidad,

creatividad y buena cocina.

Disfrutar de sus propuestas gastronémicas
es una excelente excusa para visitar y
recorrer una region que permite saborear

las estrellas no solo en la mesa.

ANNUA, p04

SOLANA, p14



Calidad, innovacion, creatividad y emocion son la
base de la cocina de Annua. En un entorno lleno de
magia, entre el sonido de la ria de San Vicente y la
maravillosa vista de los Picos de Luropa, este
establecimiento ha conseguido ser un referente de la
gastronomia espanola gracias a su primera Estrella
Michelin o al premio Restaurante Revelacion de
LEspaiia en ﬂ/dulrid Fusion 2010. Oscar Calleja y su
equipo buscan que los clientes disfruten al borde del
mar de unas sensaciones deliciosas. Productos de la
mar y de la tierra elaborados con pasion y cuidado,
utilizando las ultimas técnicas cu]gzanfas.

DIRECCION




MARIDAJE CULTURAL

|GLESIA DE
SANTA MARIA
DE LOS ANGELES

Declarada Bien de Interés
Cultural en el ano 1931, la
'?glesgfa de Santa Maria de
os Angeles, en San Vicente
de la Barquera, es uno de
los (;/'(’mpyos mas destacados
de la arquitectura gotica en
Cantabria. Su construccion
Jue ordenada por Alfonso
VI de Castilla a principios
del siglo XIII. En su interior,
ademas del retablo mayor
de estilo barroco, los bellos
altares, pilares y bovedas
ojivales, destaca el sepulcro
del inquisidor Antoruo del
Corro. Todo ello conforma
un conjunto de gran valor
historico.

Paseo de la Barquera, s/n.
San Vicente de la Barquera

SAN VICENTE
DE LA BARQUERA

GPS
(N) 43°23" 51"
(W) 04 23" 21"

Permanece abierta en horas de culto.
Solicitar visita en la casa contigua
(Residencia y Colegio de los Padlres de
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En la tentacion de innovar sobre las fabulosas
malerias primas de Cantabria se dan diversos niveles
de compromiso. Los Avellanos, un restaurante
situado cerca de Torrelavega en una casona
reconstruida del siglo XVIII, busca constantemente
un punto de equilibrio entre la tradicion y la
modernidad. Ll resultado es uno de los restaurantes
con mas personalidad de la region. Cocina de autor,
perfecta, pensada y trabajada con esmero.
Espectacular bodega, climatizada y visitable con
cerca de 900 referencias.

DIRECCION

Jesus de Diego
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GPS
(N) 43 20" 4"
(W) 04 02" 17"
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MARIDAJE CULTURAL

MUSEO DE
ALTAMIRA

Adentrarse en este museo es
sumergirse en el primer arte
de la Humanidad. La
Neocueva acoge una
réplica del techo de los
policromos, famoso por sus
bisontes. Una exposicion
permanente, talleres de
tecnologias prehistoricas y
varias actividades
completan la aproximacion
al mundo de quienes
pintaron y habitaron la
cueva de Altamira.

Santillana del Mar

De mayo a octubre

De martes a sabado: 09:30 a 20:00 h
Domingos y festivos: 09:30 a 15:00 h
De noviembre a abril

De martes a sabado: 09:30 a 15:00 h
Domingos y festivos: 09:30 a 15:00 h

Entrada general: 3 euros
Entrada reducida: 7,50 euros

Tarjeta anual: 25 euros

museodealtamira.mcu.es



CENADOR DE AMOS

Ubicado en una casona del siglo XVIII, el Cenador de
Amés ocupa un impresionante edificio de piedra en el
que coinciden el restaurante y un gran jardin con
carpas, espacio ideal para grandes celebraciones y
bodas. Desde su apertura hasta hoy; Jesiis Sanchez
ha dado rienda suelta a su pasion por la cocina,
convirtiendo este restaurante en punto de referencia
de la gastronomia nacional. En 1995, la prestigiosa
Guia Michelin le concedio una Estrella. También ha
sido reconocido con dos soles por la Guia Repsol.

DIRECCION

Maria Angeles Martinez



MARIDAJE CULTURAL

PARQUE DE LA
NATURALEZA DE
CABARCENO

Con un centenar de especies
animales procedentes de los
cunco continentes, este
parque dista mucho de ser
un zoologico convencional.
Es un espacio naturalizado
por la mano del hombre a
partir de una bella
extension de paisaje
karstico, en donde los
animales conviven en
régimen en semilibertad.

Temporada Alta:

"""""""""""""""""""""" VILLAVERDE DE De 09:30 a 18:00 h excepto julio y
PONTONES agosto, de 09:30 a 19:00 h
Temporada Baja:
De 10:00 a 17:00 h (laborables) y de
apPs 10:00 a 18:00 I (fines de semana)
My  GEE
LI Temporada Alta:
Individual (adultos): 20,50 euros.
(ninos de 6-12 anos): 12,20 euros.
Temporada Baja:
Individual (adultos): 14,50 euros.
(ninos de 6-12 anos): 9,60 euros.
€ -5 SANTANDER ABBILBA0 = (+34) 902210 112
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EL NUEVO MOLINO

Lo que en el siglo XV fue un molino de agua, en 1970
comenzo a funcionar como un negocio familiar que
durante 30 arios se mantuvo entre los restaurantes mds
prestigiosos de la region. En 2004 fue reabierto bajo
una nueva direccion. Ubicado en un hermoso
emplazamiento, el Nuevo Molino nos ofrece una carta
de rotacion trimestral basadla en productos de mercado,
actuales y elaborados y que le hacen gozar de prestigio
internacional por su nivel culinario y por su cuidado
servicio de sala, habiendo sido galardonado con una

Estrella Michelin desde el anio 2008.

DIRECCION

Rafael Prieto Miguélez
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GPS

(N) 43 24" 21"
(W) 03" 56" 52"

@  PUENTEARCE

MARIDAJE CULTURAL

CAMPO DE GOLF
ABRA DEL PAS

La desembocadura del rio
Pas enmarca un recorrido
de 15 hoyos, rodeado de
bosques y de dunas de
arena fina, 3ue ofrece la
%ortunida de disfrutar

el golf en un entorno
natural privilegiado.
Deporte y paisaje a orillas
del mar Cantabrico.

Invierno
De 09:00 a 15:00 h
Verano

De 08:00 a 21:00 h

Laborables

Green Fee adulto (no abonado):
28,50 euros.

Green Fee infantil (no abonado):
14,50 euros.

Festivos

Green Fee adulto (no abonado):
46,00 euros.

Green Fee infantil (no abonado):
23,50 euros.

www.golfabradelpas.com



EL SERBAL

Ll restaurante abrio sus puertas en 1999. Acogedor y
espacioso, cuenta con comedor privado y bodega
visitable con mas de 300 referencias de 12 paises
distintos. La decoracion de la sala es de corte
moderno con amplia separacion entre mesas, en las
que sus clientes gozan de un atento y correcto
servicio. La cocina que practica su Jefe de Cocina,
Fernando Sainz de la Maza, es de mercado, creativa
¥ con mucho sabory aprovecha los mejores
productos que ofrece Cantabria. Sus logros han sido
muchos, quiza el mas reconocido, la concesion de
una Estrella Michelin desde el ano 2003.

DIRECCION

Rafael Prieto



GPS
(N) 43 27" 55"
(W) 03 47" 45"

Tetuan

[ ]
SANTANDER

Paseo de Pereda Castelar

MARIDAJE CULTURAL

PALACIO DE
LA MAGDALENA

Construido entre 1908 y
1912 en la peninsula que
jalona la entrada a la bahia

“de Santander y rodeado de

unos extensos jardines, este
emblematico edificio fue
lugar de veraneo del rey
Al}%onso XIIT y su familia
durante 17 anos. In su
singular arquitectura
confluyen en armonia
inﬂl/tlencias inglesas,
Jrancesas y montarnesas.

Lunes, martes y miércoles: 17:00 h y
12:00 h. Reserva previa en la Oficina
de Turismo del Ayuntamiento de
Santander (Jardines de Pereda)

www.palaciomagdalena.com



EL RESTAURANTE

El Restaurante Solana fusiona el recetario
tradicional de Cantabria con la actual cocina de
mercado de la mano de Ignacio Solana. La historia
de este restaurante es el reflejo de toda una familia a
lo largo de tres generaciones. Amplio y confortable,
desde sus ventanales panoramicos se disfruta del
lipico paisaje montanés con sus prados verdes y su
ganado. Un restaurante para disfrutar tanto en lo
visual como en lo gastronomico en un entorno en el
que reina el sosiego y la tranquilidad.

DIRECCION

Ignacio Solana Pérez



MARIDAJE CULTURAL

CUEVA DE
COVALANAS

Fin las paredes de esta cueva
se esconden una veintena de
ciervas de color rojo
pintadas en el Paleolitico
Superior: Recorrer su
angosta galeria, idluminados
con una simple linterna y
contemplando esas obras de
arte milenarias, ofrece la
sensacion indescriptible de
ponernos en contacto con
nuestro pasado mds remoto.

Temporada baja (De 1/11 a 28/2)
09:30-15:30 h (iltima visita 14:40 h)
Cerrado lunes y martes

Temporada media (De 1/3 a 14/6 y de
15/9 4. 31/9)

09:30-14:30 h (tiltima visita 13.40 h)
v 15:30-18:30N (iiltima visita 17:40 h)
Cerrado lunes y martes

Temporada alta (De 15/6 a 14/9)
09:30 a 14:30h (iiltima visita 13:40 h)

€= }-B SANTANDER A8BILBA0 =>
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73 ¥ 15:30-19:30 I (iiltima visita 15:40 h)
Cerrado los lunes
GPS Normal: 3 euros (mayores de 12 anos)
(N) 43° 19" 34" Reducida: 1,5 euros (4-12 arios)
(W) 03° 27" 32" Gratis: menores de 4 afios
Mpero @ o T
Hoz DE (+34) 942 598 425
wmon - o~ N e

[ J cuevas.culluradecantabria.com/covalanas.asp
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CONSEIJERIA DE INNOVACION, INDUSTRIA,
TURISMO Y COMERCIO



