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La prestigiosa Guía Michelín 
reconoce cada año la labor de los 
mejores restaurantes de España. 

Durante 2012 seis establecimientos de 
Cantabria pueden exhibir orgullosos esta 

distinción, que es sinónimo de calidad, 
creatividad y buena cocina. 

Disfrutar de sus propuestas gastronómicas 
es una excelente excusa para visitar y 

recorrer una región que permite saborear 
las estrellas no sólo en la mesa. 
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ANNUA

DIRECCIÓN

RESTAURANTE

Óscar Calleja
……………………………………………………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

EL RESTAURANTE

Calidad, innovación, creatividad y emoción son la 
base de la cocina de Annua. En un entorno lleno de 
magia, entre el sonido de la ría de San Vicente y la 
maravillosa vista de los Picos de Europa, este 
establecimiento ha conseguido ser un referente de la 
gastronomía española gracias a su primera Estrella 
Michelín o al premio Restaurante Revelación de 
España en Madrid Fusión 2010. Óscar Calleja y su 
equipo buscan que los clientes disfruten al borde del 
mar de unas sensaciones deliciosas. Productos de la 
mar y de la tierra elaborados con pasión y cuidado, 
utilizando las últimas técnicas culinarias.

……………………………………………………
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Declarada Bien de Interés 
Cultural en el año 1931, la 
iglesia de Santa María de 
los Ángeles, en San Vicente 
de la Barquera, es uno de 
los ejemplos más destacados 
de la arquitectura gótica en 
Cantabria. Su construcción 
fue ordenada por Alfonso 
VIII de Castilla a principios 
del siglo XIII. En su interior, 
además del retablo mayor 
de estilo barroco, los bellos 
altares, pilares y bóvedas 
ojivales, destaca el sepulcro 
del inquisidor Antonio del 
Corro. Todo ello conforma 
un conjunto de gran valor 
histórico.

LOCALIZACIÓN
San Vicente de la Barquera

HORARIO
Permanece abierta en horas de culto.
Solicitar visita en la casa contigua  
(Residencia y Colegio de los Padres de 
la Compañía de María)

PRECIO ENTRADA
Gratuita

RESERVAS
(+34) 942 710 026

……………………………………………....………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

MARIDAJE CULTURAL

IGLESIA DE 
SANTA MARÍA 
DE LOS ÁNGELES

CHEF
Óscar Calleja

DIRECCIÓN
Paseo de la Barquera, s/n. 
San Vicente de la Barquera

RESERVAS
(+34) 942 715 050

PRECIO MEDIO
Menú  Gastronómico 65 euros (IVA incluido)
Menú  Experience 70 euros (IVA incluido)

PÁGINA WEB
www.annuagastro.com

CORREO ELECTRÓNICO
info@annuagastro.com
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……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………
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SAN VICENTE
DE LA BARQUERA

A-8 OVIEDO

GPS
(N) 43° 23’  51’’
(W) 04° 23’  27’’



LOS AVELLANOS

DIRECCIÓN

RESTAURANTE

Jesús de Diego
……………………………………………………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

EL RESTAURANTE

En la tentación de innovar sobre las fabulosas 
materias primas de Cantabria se dan diversos niveles 
de compromiso. Los Avellanos, un restaurante 
situado cerca de Torrelavega en una casona 
reconstruida del siglo XVIII, busca constantemente 
un punto de equilibrio entre la tradición y la 
modernidad. El resultado es uno de los restaurantes 
con más personalidad de la región. Cocina de autor, 
perfecta, pensada y trabajada con esmero. 
Espectacular bodega, climatizada y visitable con 
cerca de 900 referencias. 

……………………………………………………

06Pag



Adentrarse en este museo es 
sumergirse en el primer arte 
de la Humanidad. La 
Neocueva acoge una 
réplica del techo de los 
polícromos, famoso por sus 
bisontes. Una exposición 
permanente, talleres de 
tecnologías prehistóricas y 
varias actividades 
completan la aproximación 
al mundo de quienes 
pintaron y habitaron la 
cueva de Altamira.

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

MARIDAJE CULTURAL

MUSEO DE
ALTAMIRA

GPS
(N) 43° 20’  4’’  
(W) 04° 02’  17’’

CHEF
Borja Mier

DIRECCIÓN
Paseo de Fernández  Vallejo, 122. Tanos 

RESERVAS
(+34) 942 881 225

PRECIO MEDIO
60-70 euros

PÁGINA WEB
www.losavellanos.com

CORREO ELECTRÓNICO
restaurante@losavellanos.com

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………
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178

TANOS

A-67 PALENCIA

LOCALIZACIÓN
Santillana del Mar

HORARIO
De mayo a octubre
De martes a sábado: 09:30 a 20:00 h
Domingos y festivos: 09:30 a 15:00 h

De noviembre a abril
De martes a sábado: 09:30 a 18:00 h
Domingos y festivos: 09:30 a 15:00 h

PRECIO ENTRADA
Entrada general: 3 euros
Entrada reducida: 1,50 euros
Tarjeta anual: 25 euros

RESERVAS
(+34) 942 818 815 

PÁGINA WEB
museodealtamira.mcu.es

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………



CENADOR DE AMÓS

DIRECCIÓN

RESTAURANTE

María Ángeles Martínez
……………………………………………………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

EL RESTAURANTE

Ubicado en una casona del siglo XVIII, el Cenador de 
Amós ocupa un impresionante edificio de piedra en el 
que coinciden el restaurante y un gran jardín con 
carpas, espacio ideal para grandes celebraciones y 
bodas. Desde su apertura hasta hoy, Jesús Sánchez  
ha dado rienda suelta a su pasión por la cocina, 
convirtiendo este restaurante en punto de referencia 
de la gastronomía nacional. En 1995, la prestigiosa 
Guía Michelín le concedió una Estrella. También ha 
sido reconocido con dos soles por la Guía Repsol.

……………………………………………………
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Con un centenar de especies 
animales procedentes de los 
cinco continentes, este 
parque dista mucho de ser 
un zoológico convencional. 
Es un espacio naturalizado 
por la mano del hombre a 
partir de una bella 
extensión de paisaje 
kárstico, en donde los 
animales conviven en 
régimen en semilibertad.

LOCALIZACIÓN
Cabárceno (Penagos)

HORARIO
Temporada Alta:
De 09:30 a 18:00 h excepto julio y 
agosto, de 09:30 a 19:00 h
Temporada Baja:
De 10:00 a 17:00 h (laborables) y de 
10:00 a 18:00 h (fines de semana)

PRECIO ENTRADA
Temporada Alta: 
Individual (adultos): 20,50 euros. 
(niños de 6-12 años): 12,20 euros.
Temporada Baja: 
Individual (adultos): 14,50 euros.
(niños de 6-12 años): 9,60 euros.

RESERVAS
(+34) 902 210 112

PÁGINA WEB
www.parquedecabarceno.com

……………………………………………....………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

MARIDAJE CULTURAL

PARQUE DE LA 
NATURALEZA DE 
CABÁRCENO

A-8 BILBAO

197

VILLAVERDE DE 
PONTONES

GPS
(N) 43° 24’  54’’
(W) 03° 41’ 47’’

A-8 SANTANDER

CHEF
Jesús Sánchez

DIRECCIÓN
Plaza del Sol, s/n. Villaverde de Pontones

RESERVAS
(+34) 942 508 243 / 605 887 955

PRECIO MEDIO
70 euros

PÁGINA WEB
www.cenadordeamos.com

CORREO ELECTRÓNICO
info@cenadordeamos.com

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

 



EL NUEVO MOLINO

DIRECCIÓN

RESTAURANTE

Rafael Prieto Miguélez
……………………………………………………

EL RESTAURANTE

Lo que en el siglo XVIII fue un molino de agua, en 1970 
comenzó a funcionar como un negocio familiar que 
durante 30 años se mantuvo entre los restaurantes más 
prestigiosos de la región. En 2004 fue reabierto bajo 
una nueva dirección. Ubicado en un hermoso 
emplazamiento, el Nuevo Molino nos ofrece una carta 
de rotación trimestral basada en productos de mercado, 
actuales y elaborados y que le hacen gozar de prestigio 
internacional por su nivel culinario y por su cuidado 
servicio de sala, habiendo sido galardonado con una 
Estrella Michelín desde el año 2008.

……………………………………………………
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CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………



La desembocadura del río 
Pas enmarca un recorrido 
de 15 hoyos, rodeado de 
bosques y de dunas de 
arena fina, que ofrece la 
oportunidad de disfrutar 
del golf en un entorno 
natural privilegiado. 
Deporte y paisaje a orillas 
del mar Cantábrico.

LOCALIZACIÓN
Mogro (Piélagos)

HORARIO
Invierno
De 09:00 a 18:00 h
Verano
De 08:00 a 21:00 h 

PRECIO ENTRADA
Laborables 
Green Fee adulto (no abonado): 
28,50 euros.
Green Fee infantil (no abonado): 
14,50 euros.
Festivos
Green Fee adulto (no abonado): 
46,00 euros.
Green Fee infantil (no abonado): 
23,50 euros.

RESERVAS
(+34) 942 577 597

PÁGINA WEB
www.golfabradelpas.com

……………………………………………....………
CROQUIS DE CARRETERA

……………………………

UBICACIÓN
……………………………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

MARIDAJE CULTURAL

CAMPO DE GOLF 
ABRA DEL PAS

GPS
(N) 43° 24’  21’’
(W) 03° 56’  52’’

CHEF
José Antonio González Gómez

DIRECCIÓN
Barrio Monseñor, 18. Puente Arce

RESERVAS
(+34) 942 575 055

PRECIO MEDIO
52 euros

PÁGINA WEB
www.elnuevomolino.es

CORREO ELECTRÓNICO
elnuevomolino@elnuevomolino.es

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

 

A-67 SANTANDER

193

PUENTE ARCE

A-67 PALENCIA



EL SERBAL

DIRECCIÓN

RESTAURANTE

Rafael Prieto
……………………………………………………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

EL RESTAURANTE

El restaurante abrió sus puertas en 1999. Acogedor y 
espacioso, cuenta con comedor privado y bodega 
visitable con más de 300 referencias de 12 países 
distintos. La decoración de la sala es de corte 
moderno con amplia separación entre mesas, en las 
que sus clientes gozan de un atento y correcto 
servicio. La cocina que practica su Jefe de Cocina, 
Fernando Sainz de la Maza, es de mercado, creativa 
y con mucho sabor y aprovecha los mejores 
productos que ofrece Cantabria. Sus logros han sido 
muchos, quizá el más reconocido, la concesión de 
una Estrella Michelín desde el año 2003.

……………………………………………………
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Construido entre 1908 y 
1912 en la península que 
jalona la entrada a la bahía 
de Santander y rodeado de 
unos extensos jardines, este 
emblemático edificio fue 
lugar de veraneo del rey 
Alfonso XIII y su familia 
durante 17 años. En su 
singular arquitectura 
confluyen en armonía 
influencias inglesas, 
francesas y montañesas.

LOCALIZACIÓN
Santander

HORARIO
Lunes, martes y miércoles: 11:00 h  y 
12:00 h. Reserva previa en la Oficina 
de Turismo del Ayuntamiento de 
Santander (Jardines de Pereda)

PRECIO ENTRADA
Gratuita

RESERVAS
(+34) 942 203 000

PÁGINA WEB
www.palaciomagdalena.com

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

MARIDAJE CULTURAL

PALACIO DE 
LA MAGDALENA

GPS
(N) 43° 27’  55’’
(W) 03° 47’  45’’

CHEF
Fernando Sainz de la Maza López

DIRECCIÓN
C/ Andrés del Río, 7. Santander

RESERVAS
(+34) 942 222 515

PRECIO MEDIO
56 euros

PÁGINA WEB
www.elserbal.com

CORREO ELECTRÓNICO
elserbal@elserbal.com

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

 

SANTANDER

Paseo de Pereda Castelar

Tetuan



SOLANA

DIRECCIÓN

RESTAURANTE

Ignacio Solana Pérez
……………………………………………………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

EL RESTAURANTE

El Restaurante Solana fusiona el recetario 
tradicional de Cantabria con la actual cocina de 
mercado de la mano de Ignacio Solana. La historia 
de este restaurante es el reflejo de toda una familia a 
lo largo de tres generaciones. Amplio y confortable, 
desde sus ventanales panorámicos se disfruta del 
típico paisaje montañés con sus prados verdes y su 
ganado. Un restaurante para disfrutar tanto en lo 
visual como en lo gastronómico en un entorno en el 
que reina el sosiego y la tranquilidad. 

……………………………………………………
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En las paredes de esta cueva 
se esconden una veintena de 
ciervas de color rojo 
pintadas en el Paleolítico 
Superior. Recorrer su 
angosta galería, iluminados 
con una simple linterna y 
contemplando esas obras de 
arte milenarias, ofrece la 
sensación indescriptible de 
ponernos en contacto con 
nuestro pasado más remoto.

LOCALIZACIÓN
Ramales de la Victoria

HORARIO
Temporada baja (De 1/11 a 28/2)
09:30-15:30 h (última visita 14:40 h) 
Cerrado lunes y martes
Temporada media (De 1/3 a 14/6 y de 
15/9 a 31/9)
09:30-14:30 h (última visita 13.40 h)
y 15:30-18:30h (última visita 17:40 h)
Cerrado lunes y martes
Temporada alta (De 15/6 a 14/9)
09:30 a 14:30h (última visita 13:40 h) 
y 15:30-19:30 h (última visita 18:40 h) 
Cerrado los lunes

PRECIO ENTRADA
Normal: 3 euros (mayores de 12 años)
Reducida: 1,5 euros (4-12 años)
Gratis: menores de 4 años

RESERVAS
(+34) 942 598 425

PÁGINA WEB
cuevas.culturadecantabria.com/covalanas.asp

……………………………………………....………

CROQUIS DE CARRETERA
……………………………

UBICACIÓN
……………………………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

MARIDAJE CULTURAL

CUEVA DE
COVALANAS

GPS
(N) 43° 19’  34’’
(W) 03° 27’  32’’

CHEF
Ignacio Solana Pérez

DIRECCIÓN
La Bien Aparecida 11, Ampuero

RESERVAS
(+34) 942 676 718

PRECIO MEDIO
55 - 70 euros

PÁGINA WEB
www.restaurantesolana.com

CORREO ELECTRÓNICO
info@restaurantesolana.com

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………

……………………………………………....………
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Ampuero

HOZ DE
MARRÓN

A-8 SANTANDER
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CONSEJERÍA DE INNOVACIÓN, INDUSTRIA,
TURISMO Y COMERCIO

Sab�ear
GUÍA COMPLETA

PARA

LAS ESTRELLAS

EN CANTABRIA


